Electrolux RESHAPING LIFE IN THE KITCHEN

PROFESSIONAL

Arjen erinomaisuutta

Modulaariset
e-XP 700 & 900 laitesarjat



Innovaatioitq,
jotka inspiroivat.
Joka paiva.

e-XP tuo
moduulaarisen
ruoanvalmistuksen
tulevaisuuden tdhdn
pdivaan - vusilla
ratkaisvilla, jotka on
suunniteltu tukemaan
luovuutta ja
nostamaan
suorituskyvyn uusiin
ulottuvuuksiin.

e-XP on luotu
tarjoamaan arjen erinomaisuutta ja
inspiraatiota - ja tekemdan
ammattikeittidista entistdkin
intuitiivisempia, tehokkaampia ja
vastuullisempia.

Adrimmaisté suorituskykyd Raatalositavaa monipuolisuutta
Tarkkuutta, tuottavuutta ja Laagja valikoima ratkaisuja
joustavuutta - auttaen erilaisilla kypsennystekniikoilla -
valmistamaan useita erilaisia niin pieniin kuin suuriinkiin
annoksia samanaikaisesti. ammattikeittidihin.

Erinomaista kannattavuutta
Innovatiivisia ja helppokayttdisia
ratkaisuja tehokkuuden ja sadastdjen
maksimoimiseksi. Energiaa sadstden
ja kayttokustannuksia pienentden.






Free-zone -induktioliesi

Free-zone
induktioliesi

Ruoanvalmistuksen vapautta, tarkkuutta ja optimoitua
hallintaa - tasalaatuisuus ja energiatehokkuus
turvattuina.

Kaiken kokoisille pannuille ja kattiloille -
missd tahansa lieden alueella

Laajenna ruokalistaasi Free-zone -induktiolieden avulla.

Viimeisteltyd vastuullisuutta

Induktioteknologia tarjoaa parhaan mahdollisen
energiatehokkuuden ja Iuo keittiodon miellyttdvamman
tyoskentely-ymparistdn  vahentémalld  merkittavasti
ldmpdsateilya.

Erinomaista joustavuutta ja tarkkuutta

Voit valita Free-zone 4nduktioliedelle joko tehon tai
|Gmpotilan ohjauksen.




4 aluetta, 4 saadintg,

ja 4 digitaalista nayttoa.
Saumatonta hallintaa
paremman ruoanvalmistus-
kokemuksen saavuttamiseksi.

Teho vai Iampotlla? Optimoitua tarkkuutta

Valitse ihanteelliset asetukset jokaista

Vd"tse va pddsti. ruokalagjia varten séatéaen lampétilaa
30°C - 190°C tai tehotasoja 1-30
kullekin alueelle. Tarkka lampétila- ja
tehonsadtely turvaa tasaiset ja
taydelliset kypsennystulokset - kerta
toisensa jalkeen.

Kulinaarista Maksimoitua joustavuutta

pienillekin kattiloille ja pannuille

VGpCIUttCI, 7 cm (minimihalkaisija 7 cm). Erinomainen

monipuolisuus lisé&d kulinaarista

hCI I kqiSijGStq a I kqen' luovuutta ja vapautta jokaisessa

ammattikeittiossa.

Puolikas ja téaysikokoinen moduuli

Free—zone -induktioliesi on osa e-XP 900 -laitesarjaa ja
saatavilla kahdessa kokoonpanossa: t&ysikokoisena moduuling,
jossa on 4 kypsennysaluetta, tai puolikkaana moduuling, jossa
on 2 kypsennysaluetta.

Free-zone -induktioliesi




Pastakeitin automaattisella vedentdaytolla & automaattinen pastakeitint?

Pastakeitin
automaattisella
vedentaytolla

Adrimmaistd monipuolisuutta: keité pastan ohella
perunoitaq, riisid, vihanneksiqg, viljoja, lihaa - ja paljon
muuta.

Pastakeitin
automaattisella
vedentaytolla:
tasaisuutta ilman taukoja

Automaattinen vedentdaytté
Automaattinen vedentayttd yllapitaa
optimaalisen vedentason koko ajan,
varmistaen tasaiset tulokset ja
keskeytymattdbman tuottavuuden.

Paivittaisten teht&vien yksinkertaistaminen
s@astad aikaag, véhentdd kayttdkatkoja ja
tekee keittion tydnkuluista sujuvampia -
aamusta iltaan.

Intuitiivinen kaytto

Uusi selkeq, digitaalinen n&ytté ja saadin
tarjoavat helpon hallinnan, mika tekee
pastakeittimen kaytdsta helppoa ja tarkkaa.

20 | altaan alle sijoitettu Tadma varmistaa parhaat mahdolliset
infrapunal&@mmitysjarjestelma takaa kypsennystulokset ja lisaa

korkean suorituskyvyn. tuottavuutta.

Rapid-jdrjestelmén ansiosta allas Turvalaite estad konetta toimimasta,
tayttyy kuumalla vedellg, jolloin jos altaassa ei ole vetta.

kiehuminen pysyy jatkuvana.



OptiOil
rasvakeitintP

Korkeaa tuottavuutta ja rapeita paistotuloksia.

Korkea suorituskyky
ja tasaiset tulokset
optimoidulla
6ljynkulutuksella.

Jopa 66 kg*
perunoita tunnissa
(kaksi allasta)

* Testi suoritettu taydelld kuormalla
2x15 L Optioil rasvakeitinHP -
malleilla, ASTM F1361 -standardi

lopa DO%* sljynsaastst

paperisuodattimilla varustetun
oljynsuodatusjdrjestelmén ansiosta

Oljytason hélytys
Kayttdjille muistutetaan éljyn tayttamisest& ajoissa, mika
takaa aina tasaisen paistolaadun.

Altaan sisdlla olevat Idmmityselementit
Sisdiset, korkean suorituskyvyn vastukset on suunniteltu
tarjoamaan nopean I&mmansiirron ja vakaan
[Gmpotilansa&don. Vastukset voidaan nostaa ylds
helpompaa puhdistusta varten.

Intuitiivinen kaytto

Uusi selked, digitaalinen nayttd ja s&ddin tarjoavat helpon
hallinnan, mik& tekee pastakeittimen kaytdstd helppoa ja
tarkkaa.

*Perustuu sisdisiin testeihin

OptiOil rasvakeitint?



Rakenna oma laitekokonaisuutesi:
Pikaruokaravintolat

Nopeuttq, joustavuutta ja tasalaatuisuutta

0000000I00kWE 10000000000 Kromiparila harjatulla Suolausallas:

Do00noooo: maustelokeroilla: Dattesi pinnalla: ratkaisu paistettujen ruokien
Hooooonoon ulottuvilla kOOOTOTIOD joustavuutta erilaisten tarjoilulémpaétilan
00000m0noo O00ItoOmO000Ioooan ruokien valmistamiseen. yllapitdmiseen.

Pikaruokaravintolat
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Pastakeitin
automaattisella
vedentdaytollé:
digitaalinen
nayttd tuo
tarkkaa hallintaa
ja varmistaa
ruoan tasaisen
laadun.

Siledt ja
hygieniset pinnat:
puristetut ja
pyoristetyt
tydtasot nopeaan
ja vaivattomaan
puhdistukseen.

Laagja valikoima
asennustapoja, tehden
laitteesta taydellisesti
raatalsitavan keittivosi.

Tehokas 5 kW
induktioliesi:
ihanteellinen front

cooking -kayttoon.

e-XP 700

OptiOil rasvakeitin®®:

kompakti ratkaisu digitaalisella
naytolld, joka mahdollistaa
nopeuden, helppokayttdisyyden,
tasaisen laadun ja joustavuuden
- kerta toisensa jalkeen.



Rakenna oma laitekokonaisuutesi:
Tayden palvelun ravintolat

Unohtumattomia makuelamyksid

Kromiparila Sahkogrilli PowerGrillfP:

kiillotetulla pinnalla: heijastusteknologiaan perustuva kuumennus, jolla
joustavuutta taataan nopea sekd tasainen Idmmaonjakautuminen.
erilaisten ruokien Grillissé on allas ja integroitu vesihana.

valmistamiseen.
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Pastakeitin automaattisella Free-zone -induktioliesi:
vedentaytolla: selked kayttdliittymd takaa
intuitiivinen naytté parantaa erinomaisen ndkyvyyden ja
nakyvyyttd ja hallittavuutta. helpon hallinnan.
Automaattinen veden tayttd Mahdollistaa ruoanlaiton
tekee kaytosta vaivatonta ja my®&s pienilld kattiloilla ja
varmistaa tasaiset pannuillg, lisGten
kypsennystulokset. ruoanlvalmistuksen luovuutta

ilman lisatilantarvetta.

Laaja valikoima
asennustapoja, tehden
laitteesta taydellisesti
radtaloitavan keittiddsi.

OptiOil rasvakeitintP:
digitaalinen nayttd, korkea
tuottavuus ja edistynyt
suodatusjdrjestelma
sisd&nrakennetulla
Sljynkierratyspumpulla.

Vesihana:

varustettu virtausmittarilla,
joka mittaa ja nayttada
keittoastiaan lisdtyn veden
madran.

Monitoimikeitin:
maksimaalista joustavuutta;
kdytettdvissa paistopintana,
haudutus-pannuna,
keittopannuna tai
vesihauteena.

Tdyden palvelun ravintolat



Tuotantokeittiot

Rakenna oma laitekokonaisuutesi:
Tuotantokeittiot

Adrimmaistd tehokkuutta ja tuottavuutta

Induktioliesi
takaa maksimaalisen
nopeuden ja
energiatehokkuuden.

Duomat-paistinpannu:
ainutlaatuinen ratkaisu
suurten ruokamdadrien
kypsennykseen nesteen
kanssa tai ilman nestettad.

Laagja valikoima

Saumattomat ja sileat
pinnat:

nopea ja hygieninen
puhtaanapito.

NitroChrome?
Kromiparila"? 1200 mm
suuri, naarmuuntumaton

Rasvakeitint?:
taydellinen ratkaisu paistamiseen
ja dljyn kayttéian hallintaan.

Automaattinen versio:
(L):  maksimaalisen tasaiset tulokset
automaattisen korinnosto-

paistopintq, jolla valmistat jarjestelmdn ja automaattisen
rajattomasti suosikkiruokiasi.  kypsennystoiminnon ansiosta.

Kylmdjalusta:

e-XP -laitteiden alle
sijoitettava jalusta,

joka toimii jaGkaappina
tai pakastinkaappina.
Lampétila sGadettavissa
vdlille +8-22 °C.

R290

Go green! Kylmaaine R290
tayttaa tivkimmatkin ilmaston
|dGmpenemista koskevat
sGdadokset.

asennustapoja, tehden
laitteesta taydellisesti
radtalditavan keittiddsi.

e-XP 900

lcyHot:

ainutlaatuinen ratkaisy, joka yhdistaa
HP-parilan tai HP-PowerGirillin
kylmd&jalustaan maksimaalisen
tuottavuuden saavuttamiseksi.



InduktioliesiP

Nopeaaq, tehokasta ja vastuullista

Ihanteellinen ratkaisu nopeaan palveluun ja alhaiseen

energiankulutukseen.

Tarkkaa tehon saatoa

Helppoa Idmmaodnhallintaa kaikkiin
kypsennystarpeisiin: kaytd alhaista tehoa
herkille ruoille ja tayttd tehoa nopeaa palvelua
varten.

Optimoitu tyéskentely-ympadristd

Induktiolieden lasikeraaminen pinta kuumenee
induktiopannun tai -kattilan ollessa lieden padlla -
|Gmmon johtuessa astian kuumasta pohjasta.

Tadma auttaa saavuttamaan kypsennysldmpdtilan
nopeasti ja minimoi ldmmdn hajaantumisen luoden
miellyttavan tydskentely-ympdriston - auttaen
pienentdmdadn merkittavasti energiankulutusta®.

Induktioliesi on my&s turvallinen ja helppo pit&da
puhtaana nopeasti jgdhtyvien pintojen ansiosta.

*muihin s&hkoisiin liesityyppeihin verrattuna

Sdadsta jopa 20% sahkolaskuissasi*

Maksimaalinen energiatehokkuus kulkee kasi
kadessd suorituskyvyn ja tuottavuuden kanssa.
Induktioteknologia parantaa energiatehokkuutta
infrapunamalleihin verrattuna.

*Testit perustuvat ASTM F1521 -standardiin ja niissa@ kdytetaan
kuhunkin laitteeseen parhaiten soveltuvaa pannutyyppid
maksimaalisen tehokkuuden varmistamiseksi.

Induktioliesit?



Korkean tuottavuuden rasvakeitint?

Korkean tuottavuuden

rasvakeitintP

Tehokas paistoratkaisu, jota pienentdd kayttdkustannuksia - tuottavuudesta tinkimatta.

Parempi tuottavuus +
parempi tehokkuus

= parempi kannattavuus
Eritt&in nopea kuumeneminen ja

[Gmpdtilan palautuminen varmistavat
korkean suorituskyvyn.

*
Jopa 38 kg
perunoita tunnissa (1 allas)
*Testi suoritettu tdydelld kuormalla

23 L RasvakeitintP -mallilla,
ASTM F1361 -standardi

23 L rasvakeitint® (900XP):

Automaattinen kypsennystoiminto*

Patentoitu automaattinen kypsennystoiminto saatad
kypsennysjakson automaattisesti annoskoon
mukaan. Tallennusmahdollisuus jopa 5 ohjelmalle,
mikd auttaa kayttgjia tydskentelem&dn nopeammin
ja tasalaatuisemmin.

PATENTOITU*

(EP3125644B1 ja siihen liittyvé patenttiperhe)

Tehokas suodatusjdrjestelmaé

Suodatusjarjestelm& poistaa tehokkaasti
jopa kaikkein pienimmdt ruokahiukkaset,
mikd pidentdd oljyn kayttoikad. Tama tuo
keittidlle konkreettisia sadstdja ja vahentad
ymparistovaikutuksia.

V-muotoinen paistoallas

V-muotoinen allas sisdltad kylmdaalueen,
jossa 6ljyn hajoaminen minimoidaan, mika
pidentad dljyn kayttdéikad ja parantaa
puhtautta. Ulkoiset Iammityselementit
varmistavat helpon puhdistettavuuden.

15 L rasvakeitint? (700XP)

Automaattinen
korinnostojdrjestelma

Varustettu kahdella itsendisesti toimivalla
nostimella.

Ohjelmoitava ohjaus

Sisaltad 5 erilaista ohjelmaa
(jokaisessa ohjelmassa 5 l[émpétilaa ja 2
nostoaikaa).



Kromiparila

- kiillotettu & harjattu

Huippulaatua reseptistd rippumatta. Valmista lihaag, kalaa ja vihanneksia yhtd aikaa.

Kiillotettu kromiparila

Ei maukujen siirtymista. Kiillotettu
kromipinta est&d makujen sekoittumisen.
Kromipinta on erittdin helppo puhdistaaq,
mik& auttaa vaihtamaan nopeasti
ruokalajista toiseen - ja vastaamaan
kiireistenkin asiakkaittesi tarpeisiin.

Helppo puhdistus. Yhtendinen,
pyoristetyilld kulmilla varustettu
kypsennyspinta, suuri valuma-aukko ja
irrotettava kolmipuoleinen roiskesuoja
tekevat puhdistuksesta helppoa.

Tdydellinen pintapaistamiseen

Valitse tarpeidesi mukaan sileq, uritettu tai
yhdistelmd&pinta (siled/uritettu). Saatavana
my0&s kaltevalla tai vaakatasoisella levylla
- tdydellinen matalapaistamiseen.

@

Taattua elintarviketurvallisuutta

Electrolux Professional kromiparilat
tayttavat kaikilta osin elintarvike-
kontaktimateriaaleja koskevan EU-
asetuksen (EY) N:o 1935/2004.

Harjattu kromiparila

ErittGin kestava. Karkeaharjattu kromipinta
on erittdin naarmunkestdvad helpottaen
puhdistusta tydpdivan padtteeksi.

Kromiparila



NitroChrome3 kromiparilat?

NitroChrome?
kromiparilaHP

Patentoitu, naarmuuntumaton ratkaisu, joka on ihanteellinen
raskaaseen kayttdéon - turvaamaan helpon kypsennyksen ja
puhdistuksen sekd alhaisen ldmmdnluovutuksen.

Patentoitu naarmuuntumaton pinta

NitroChrome? takaa erinomaisen naarmuuntumis—
ja korroosionkestévyyden sek& parantaa
paistopinnan tarttumattomia ominaisuuksia, mik&a
helpottaa puhdistusta tyopdivan pddatteeksi.

PATENTOITU*

(EP3117746B1 ja siihen liittyva patenttiperhe)

Tasaista paistoa

Tasainen kuumennus koko pinnalla ilman kylmid
kohtia takaa taydelliset tulokset riippumatta siitg,
mihin ruoka asetetaan. 20 mm paksu levy tarjoaa
korkean Idmpdinertian mahdollistaen nopean
[Gmpdotilan palautumisen.

Maksimaalista hygieniaa keittiodsi

NitroChrome? kromiparila"® on varustettu koko
leveydeltd 110 mm rasvanpoistokanavalla,
suurella 60 mm valuma-aukolla ja 3 litran
keraysastioilla nopeaa tyhjennystd ja helppoa
kasittelyd varten.

Paista ruoka parilalla - jaghdyta
tai pakasta suoraan sen alapuolella

Yhdist&d NitroChrome? kromiparila"® ja kylmdjalusta -
ja valmista & sailytd ruoka k&tevdasti samassa
paikassa.

WE



Sahkogrilli
PowerGrillHP

Vaivatonta ja nopeaa grillaustq, tasaisella
[Gmmolla.

Minimilédmpédtilasta tdydelliseen
grillauslampdétilaan - ennétysnopeasti ja
energiatehokkaasti

Grilliritildihin yhdistetyt Idmmityselementit ja irrotettavat,
patentoidut Heat Boost -ohjaimet mahdollistavat grillin
nopean kuumennuksen ja lyhyemmat grillausajat - parantaen
kypsennystuloksia ja lisdten energiatehokkuutta®. Grilli
voidaan pitdd minimildmpdtilassa silloin, kun sita ei kaytetd, ja
se saavuttaa oikean ldmpétilan enndtysajassa.

Pienempdd tai isompaa

Kaikenkokoisia tarpeita varten: PowerGrillHP -moduuleja on
saatavilla eri kokoising, jotta voit hydédyntaa kaytettdvissa
olevan keittiétilan mahdollisimman tehokkaasti. Jopa 1200 mm
leveilld paistopinnoilla ja nopealla kuumenemisella saat ruoan
asiakkaalle entistd nopeammin.

PATENTOITU*

(EP3127458B! ja siihen littyva p

ICY 3

Tee keittidstasi entistd ergonomisempi. Laite voidaan
asentaa joko j@adhdytys- tai pakastinjalustalle tai
avojalustan padlle*.

*700 mm kokoonpanojen madrd on rajallinen.

Grillaa missd vain

Taydelliset tulokset

Tasainen ja virheetdn grillaus annoksesta
toiseen - ja huippunopea kuumenemisaika.
Sahkogrilli PowerGrillfP:n ainutlaatuinen
rakenne minimoi etdisyyden I&dmmitys-
elementtien ja grilliritildiden valilla, mikd takaa
tasaisen [Gmmon jakautumisen.

Helppo kaytté & puhtaanapito

Grilliritilat ovat irrotettavat ja konepestavat,
mikd tekee puhdistuksesta nopeaa ja
vaivatonta. Integroitu vesihana ja rasvan
kerdysallas mahdollistavat nopean tayton ja
tyhjennyksen.

Vesitasohdlytin varmistaag, ettd s@ilié on aina
oikein taytetty — luotettavan toiminnan
takaamiseksi.

Sahkogrilli PowerGrill*?



Kaasugrilli PowerGrill*?

Kaasugrilli
PowerGrillHP

Valiténtd |dmpda ja helppoa hallintaa
monipuoliseen ruoanlaittoon.

Joustavaa tehon saatoa

Tarkka tehonsaatd tarjoaa lagjan ja helposti hallittavan
[Gmpdtila-alueen, kun taas tehokkaat, ruostumattomasta
teraksestd valmistetut erilliset polttimet antavat tadyden
vapauden kayttda kypsennysritilditd juuri haluamallasi
tavalla.

Korkea Iampotehon tuotto & helppo
puhdistus

Suuret emaloidut valurautaritilat (jopa 185,5 mm) tarjoavat
maksimaalisen tuottavuuden ja tarttumattoman pinnan, joka
tekee kasittelystd vaivatonta. Tayssyvyinen, irrotettava
rasvankerdyslaatikko — yksi kutakin poltinta kohden —
voidaan tayttad vedelld puhdistuksen helpottamiseksi ja
ruoan mehevyyden sdilyttamiseksi.

Grillaa ruoka ylapuolellq, jaédhdyta tai

pakasta alapuolella
Yhdisté Kaasugrilli PowerGrill"? 1200 mm jadhdytys-
pakastinjalustaan - ja grillaa tdydelld teholla samalla kun

s@ilytat raaka-aineita ihanneldmpdtilassa katevasti grillin
alapuolella.

ICY 3

Pidatké enemmadn
avoliekista?

Tehosta tuottavuuttasi suuritehoisella ja
monipuolisella
PowerGrill"? kaasugrillilla

ErittGin tehokas sateilylammon tuotto’

Lampo sateilee kohti heijastimia ja edelleen
kypsennysritildlle, mik& tuottaa tasaisen
[Gmpétilajakauman koko pinnalle autten
saavuttamaan tdydelliset grillaustulokset.

» Irrotettavat sateilijat mahdollistavat helpon
padsyn polttimiin ja helpottavat puhdistusta.
» Kypsennyspinta saavuttaa erittdin korkean
[ampdtilan, mik& luo nopean, mehukkuuden

sdilyttdvan paistopinnan.

» AISI 441 -laadusta valmistetut sateilysuojat
kestavat korkeita Iédmpétiloja ja estavat
materiaalin kulumisen.

PATENTOITU*

(US9591947B2 ja siihen liitty




lcy Hot
-ratkaisu

Kuuma ja kylma yhdessd - maksimaalista tehokkuutta kompaktissa koossa.

ICY 3

Taysi kypsennysteho
jaakaappi-pakastinjalustan

pdadalla.

Vastuullista tehoa kdsiesi ulottuvilla

Modulaarisen rakenteen ansiosta voit luoda oman IcyHot-
kokoonpanosi sijoittamalla PowerGrill[HP grillin tai
NitroChrome3 kromiparilan kylmd&jalustan padlle.
Ainutlaatuinen ja ergonominen ratkaisu, joka v&hentad
keittidssa liikkumista ja tehostaa tydnkulkua.

Energiatietoista kylmdsailytystéa
Laite toimii R290-kylmdaineella ja tayttad erittdin tivkat,
ilmaston IGmpenemistd koskevat standardit.

Liséd tuottavuutta

Raaka-aineet pysyvat oikeassa ldmpétilassa suoraan
kypsennyspinnan alapuolella. T&dma s&dstad aikaa ja
parantaa tehokkuutta palvelun aikana.

Joustava kokoonpano

Jalusta voidaan asettaa toimimaan joko pakastimena tai
jadkaappina (-22 °C - +8 °C) ruokalistan tarpeiden mukaan.
Sen voi my®&s varustaa pyorilld joustavaa siirrettavyytta
varten.

lcyHot



Kallistettava haudutuspannu

Kallistettava
paistinpannu

Keitd, hoyrytd, hauduta, paista, grillaa tai paahda.
Ainutlaatuinen ratkaisu suurten ruokamddrien valmistamiseen

- nesteen avulla tai ilman nestetta.

Toiminnallista laitesuunnittelua

Vahvistettu, vastapainotettu kansi
ruostumattomasta terdksestd valmistetulla
kahvalla varmistaa ergonomisen kdytén ja toimii
suljettuna my®os lisétydtasona.

Helppo kdsiteltavyys

Tasainen lampétila

Innovatiivisella Duomat-kypsennyspinnalla (erilaisten
ruostumattomien terdsten yhdistelmd) varustetut
paistinpannut ovat paras ratkaisu tasaisen
[Gmpdtilan varmistamiseen koko kypsennysalueella.
Ne tarjoavat paremman |[dmpé&tilavakauden
kuivakypsennyksess& ja ovat paras vaihtoehto
korroosiota vastaan kun kypsennyksessd kaytetadn
nesteit&.

Turvallinen kaytté

Infrapunaldmmitysjdrjestelmd on kiinnitetty altaan
pohjaan ja liikkuu pohjan mukana kallistuksen
aikana, mikd varmistaa kaytt&jan maksimaalisen
turvallisuuden ja hygienian.

Kasikayttdinen kallistusjarjestelma tarjoaa tarkan hallinnan kallistamisen aikana, ja erityismuotoiltu
kaatonokka minimoi roiskeet tyhjennyksen yhteydessd. Saatavilla on myds mallejq, joissa on
automaattinen kallistus viel&kin suuremman kayttdmukavuuden saavuttamiseksi.



e-XP 700 & 900 laitesarjat:
hankalimmatkin kohdat
puhdistuvat helposti

Kiillotettu

on yhtendinen,
yhdesta
kappaleesta
prassatty
paistopinta seka
sile@t, pydristetyt
kulmat.

Laserleikatut
sivureunat
mahdollistavat
laitteiden
saumattoman
vierekkdisasennuksen.

kromiparilg, jossa

ritilgt kestavat
konepesun.

Helposti irrotettavat

Vesihanag, jossa on
virtausmittari
keittoastiaan lasketun
vesimaddrdan
mittaamiseen ja
nayttémiseen.

V-muotoinen allas,
jonka laserhitsatut
reunat estavat lian
kertymistd ja parantavat
hygieniaa.

Prassatty allas, jossa
on pydristetyt kulmat ja
suuri tyhjennysaukko
nesteiden nopeaa
poistamista varten.

Saumattomat, siledt
pinnat py®dristetyilld
kulmilla varustetut
tydskentelytasot
takaavat nopean ja
helpon puhdistuksen.

Vesitiiviit sadtimet
takaavat parhaan
mahdollisen suojan
puhdistuksen aikana.

Yhdest& kappaleesta
valmistettu syvavedetty
tydskentelytaso
helpompaa puhdistusta

Veden automaattinen varten.

pintapuhdistusjarjestelma

tehostaa tarkkelysten ja j@dmien

poistumista, mikd véhentad

veden vaihtotarvetta.

Ruostumottgmosto
terdksestd valmistetut
ulkopaneelit, joissa on

Scotch-Brite viimeistely.

Helppo etupuolelta
tapahtuva pddsy keskeisiin
komponentteihin
rutiinihuoltoa varten.



M) Erinomaisuus toimintamme keskiossd

E Asiakkaidemme tarpeita ennakoimalla pyrimme erinomaisuuteen kaikessa toiminnassamme;
Excellence innovaatioissamme, ratkaisuissamme sekd palveluissamme. Ja olemaan valittu kumppani, joka tekee
asiakkaidemme ty&eldmasta helpompaa, kannattavampaa ja vastuullisempaa. Joka pdiva.

Seuraa meitd: m n

Yhteystiedot

Electrolux Professional Oy
Lautatarhankatu 8 B
00580 Helsinki

Puhelinvaihde: +358 09 39611
ammaittikeittidt@electroluxprofessional.com

www.electroluxprofessional.com/fi

Erinomaista vastuullisuutta

» Suurin osa Electrolux Professional Groupin tehtaista on kolmannen osapuolen
sertifioimia ISO-standardien (International Organization for Standardization) ISO
9001 ja ISO 14001 mukaisesti. Joillakin toimipaikoillamme on my&s ISO 5001- ja
ISO 45001 -sertifiointi.*

» Keskitymme kehittédmdaan innovatiivisia ja kestavia ratkaisuja, jotka on suunniteltu
vdhdiseen veden, energian ja pesuaineiden kulutukseen ja pddstéjen
vahentdmiseen.

» Tuotesuunnittelumme pohjautuu kayttdj@mukavuuteen ergonomisten
periaatteiden ja luonnollisen tydnkulun mukaisesti, pyrkimyksend saavuttaa
maksimaalinen tehokkuus mahdollisimman pienell@ vaivalla. Tietyille
tuotteillemme on myds mydnnetty kolmannen osapuolen ergonomiasertifikaatti
(ERGOCERT).

» Tuotteidemme materiaali- ja teknologiavalikoima noudattaa REACH-
(Registration, Evaluation, Authorisation and Restriction of Chemicals) ja RoHS- \’
direktiiveja.

(Restriction of Hazardous Substances 2011/65/EU) ihmisten terveyden ja
ymparistéon suojelemiseksi.

*Katso lisatiedot vuosittaisesta kestdvan kehityksen raportistamme: electroluxprofessionalgroup.com

Yritys pidattad oikeuden muuttaa teknisid tietoja ilman erillistd ilmoitusta. Kuvat eivat ole sopimusehtoisia.


https://www.electroluxprofessional.com/fi
mailto:ammattikeittiot@electroluxprofessional.com



